
www.brosamerie.de

So-Do 17:30 bis 21:30 Uhr
Fr-Sa 17:30 bis 22:30 Uhr

Ein Abend in Persien

Mirza Ghasemi                                     
Creme aus geräucherten Auberginen mit Knoblauch und
Tomaten

mit Ei                                                                                                    9€
ohne Ei (vegan)                                                                         8,50€

Fesejan mit Reis und Minzquark                      15,50€
Walnuss-Granatapfel-Sauce mit Rinderhackbällchen und
feinem Kürbispüree, süß-säuerlich

Adasi (Persische Linsensuppe)                       
mit karamellisierten Zwiebeln und Tomaten, vegan

große Portion                                                                            9,50€
kleine Portion                                                                           7,50€

Sholeh Zard (Safran Reisdessert)                     6,50€
mit Rosenwassen und Mandeln
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Fr-Sa 17:30 bis 22:30 Uhr

Amarillo (The Fall)                 
Schwarzwurzelsuppe mit Kartoffeln, Lauch und Weißwein,
garniert mit Pastinaken in Petersilienöl und
Knoblauchsprossen, vegan

große Portion                                                                                       11,50€
kleine Portion                                                                                        9,50€ 

Pirate Jet (Plastic Beach)                                                              10€
Chilis gefüllt mit früchtigem Jalapeño-Olivenöl (sehr dezente
Schärfe), mariniertem Tofu, pürierten Tomaten und Baguette,
angelehnt an das katalanische Pa amb tomàquet, vegan

November Has Come (Demon Days)                              12,50€
Spaghetti mit Steinpilzsoße, gebackenen Möhren und
Walnüssen, vegan

The Manifesto (simple version) (The Mountain)          16€
Hirschmedaillons auf Ofenkartoffeln mit feiner Tomatensoße

Sound Check (Gravity) (Gorillaz)                                        4,50€
Schwarzer Reis mit schwarzer Johannesbeermarmelade und
weißer Schokolade, vegetarisch

Eine letzte Hommage der Küchenleitung 
an die Band Gorillaz



Exklusive Bio-Käsespezialitäten mit herzhaftem Brot
Alle Sorten - großer Teller 9,50 € / kleiner Teller 6,50 €

Gschmackiger Brie
Eine feine Mischung aus frischem Basilikum, Knoblauch und Tomaten
gibt diesem Käse ein wunderbar mediterranes Aroma

Gold Frühlingsblütenkäse
Frühlings Saisonkäse mit Löwenzahn, Gänseblümchen, Zwiebel und
Ingwer

Weinkäse Schnittlauch
Mit handgepflückter Almschnittlauch vom Stripsenjoch (Wilder
Kaiser) geben ihm Charakter und Aussehen. Würziger, buttrig,
aromatisch.

Danbo geraucht
Über Buchenholz mild geräuchert



Herzhafter Hummus 
mit Baguette oder Schwarzbrot

5,5
Vegan

Olivenpaste
mit Baguette oder Schwarzbrot 

5,0

Schälchen Oliven
mit Schüttelbrot

4,6

Vegetarisch
Frischkäse 
mit Schwarzbrot

5,0

Obatzter
mit Schwarzbrot

5,4
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BrosaSnacks
das gibt es immer...



Griebenschmalz
mit Brot

5,0

Schälchen Parmesan-Würfel
mit Schüttelbrot

5,2

Drei geräucherte Nürnberger
mit Gurke, Brot, Senf/ Meerettich

6,5

Ein Bauernseufzer
mit Brot, Senf/ Meerettich

6,5

Drei Minisalamis
mit Parmesan und Brot

6,5

Dessert
Eis im Glas 
verschiedene Sorten, regional von der Kleinen Eismanufaktur

4,5
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